NETSEDER

Restaurant Leo’s

HERZLICH WILLKOMMEN BEIM LEO

Schon, dass Sie bei uns sind!
Sie werden verwohnt und kulinarisch Uberrascht.

Wir kochen mit regionalen Zutaten und Produkten,
garantiert frisch fir Sie auf den Tisch.

Ob edle Kasespezialitaten von der Bio-Edel-Kaserei Somann
in Esternberg oder heimisches Schwein aus dem bayrischen Wald — wir
wissen, woher unsere Zutaten stammen, und das schmeckt man.

Unser Seniorchef Opa Hartl bringt die im hauseigenen Weiher
gefangenen Forellen noch personlich in die Kiiche.

Probieren Sie Klassiker aus der bayerisch-6sterreichischen Ktiche,
leichte mediterrane Gerichte, Feines ohne Fleisch oder was Herzhaftes
aus unserer Brotzeitkarte.

Herzlichst,
Ihre Familie Anetseder



NETSEDER

Restaurant Leo’s

Probieren Sie mit Ihren Freunden das

RASSBACHER REINDLESSEN

Schweinebraten, Surbraten & Wammerl
dazu Kartoffel- und Semmelknddel,
Reindlkartoffeln & Speckkrautsalat

fur € 18,90 pro Person a4

(auf Vorbestellung ab 6 Personen)

FEIERN SIE BEI UNS

Ihre Familienfeier im Stlberl mit Sonnenterrasse
Chillen in der Lounge unter der Eiche
locker, entspannt und ganz besonders

CO-WORKEN SIE IN RASSBACH

Gerne stellen wir unser Haus mit Restaurant und Seminarraumen fir
Ihre Feiern, Seminare & Sitzungen zur Verfiigung und organisieren
alles fir Sie.

Buchen Sie dazu eine kleine Einfihrung ins Golfen, ein Putting-
Turnier flr Ihre Mitarbeiter oder eine Runde FuBball-Golf fir Ihr
Team-Building.



NETSEDER

APERITIF Restaurant Leo’s

Martini extra dry | rosso | bianco ¢ 5cl 4,1
Sherry Fino | Medium | Sandemann ¢ 5cl 4,1
Campari Soda oder Orange o) 0,21 6,3
Pernod mit Wasser | Eis o) 0,2 | 6,3
Aperol Sprizz a9 0,21 6,3
Hugo mit Holunder o) 0,21 6,3
Lillet Wild Berry o 0,21 6,3
Limoncello Sprizz 0,21 6,3

APERITIF alkoholfrei - sidafrikanischer wermut (vegan)

Abstinence Lemon Spritz — Tonic ¢ 0,21 6,3
Abstinence Blood Orange Spritz — Tonic o 0,21 6,3
Abstinence Cape Citrus Spritz — Tonic o 0,21 6,3

PRICKELNDES

Prosecco 1908 - DOC Vino Frizzante 0,11 4,3
strahlt strohgelb im Glas | fruchtig im Geschmack 0,751 23
Cielo e Terra | Venetien | Italien o

Secco Trouble Bubble - Bio 01l 5
Weingut am Stein, Ludwig Knoll, Wirzburg 0,751 31
G’spritzter - Weinschorle 0,21 4,2
mit Griinem Veltliner | Gemischter Satz oder Blauem Zweigelty 0,51 6,3
Champagne Rosé 0,751 93

55% Chardonnay | 35% Pinot Noir | 10% Pinot Meunier
Virginie T. | Champagne | Frankreich ¢
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OFFENE WEINE 30,2 | Restaurant Leo'

N i in?
QoS Eine FIasche Wein? ' .
Schauen Sie doch mal in unsere separate Weinkarte

WEISS

Gemischter Satz | Qualitatswein trocken
Helenental Kellerei | Réschnitz | Weinviertel | Osterreich o 51

Griiner Veltliner | Qualitatswein trocken
Helenental Kellerei | Réschnitz | Weinviertel | Osterreich o 51

Grauer Burgunder Kabinett | ,Hahnheimer Knopf” 6,1
Weingut Abthof | Rheinhessen | Deutschland o

VDP.Gutswein | Rieling 93
Weingut Allendorf | Rheingau | Deutschland

Garda Bianco "Il Laghetto” DOC
Delibori | Lombardei | Italien 6,1

ROT

Zweigelt | Qualitdtswein trocken

Helenental Kellerei | Réschnitz | Weinviertel | Osterreich o 51
Spatburgunder
Weingut Sonnenhof | Wiirttemberg | Deutschland 7,2

Tank 32 Primitivo IGT
Weingut Camivini | Apulien | Italien g 83

Merlot IGT Friulli
Weingut Di Lenardo | Friaul | Italien o 12,1
ROSE

Rosé Zweigelt | Qualitatswein trocken
Helenental Kellerei | Réschnitz | Weinviertel | Osterreich o 51



NETSEDER

SU PPEN Restaurant Leo’s

Kartoffel-Apfelsuppe vegan 6,9
- mit gerducherte Entenbruststreifen 7,5
Fischbouillon mit Forellentranchen 8,5

Gemisestreifen

Rinderkraftbriihe ¢:.ciq
Pfannkuchenstreifen oder 5.9
Leberknddel @icg)) 59

KLEIN, FEIN & VORNEWEG

Hausgebeiztes Forellentatar
gebratene Kapern | Gurken-Paprika-Relish
Blattsalat | Ciabatta-Chips @ao 12,5

Blattsalat mit Pilzen vegetarisch
gerostete Schwarzbrot-Wirfel . 10,8

Hausgemachte Maultaschen vegetarisch 10,5
gefillt mit griinem Spargel | sautierte Tomaten @
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AUS UNSEREM WEIHER Restaurant Leo’s

Unsere Lachsforellen werden von Opa Hart/
persoénlich gefangen und in die Kiiche gebracht.

LACHSFORELLENFILET:--
-+« in Butter gebraten «,) 19,9

Petersilienkartoffeln | Salat

--- gebraten & im eigenen Sud serviert :::2d4.) 22
Estragon | Sellerie | Feta | Oliven | Pernod | gerdstetes Bauernbrot

.-« Ragout «g) 21
Spinatsouffle | Blattsalat

---hausgerauchert lauwarm (agjs13 19,9
Sahnemeerrettich | Reiberdatschi | Salat

--- Ganze Forelle auf Anfrage

QoS
WIR EMPFEHLEN DAZU

Silvaner VDP. Gutswein, Weingut am Stein

Frisch, fruchtig, saftig, ausdrucksstark mit zart-mineralischen Adern
Feine Aromen von griinem Apfel, Birne und krautrigen Anklangen,
resches Saurespiel, unkompliziertes Trinkvergniigen

Weingut Ludwig Knoll | Franken | Deutschland

Flasche 0,751 39
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B U RG ER Restaurant Leo’s

Unser Fleisch kommt vom Metzgermeister Kinateder aus Hauzenberg

Leo’s Kellburger g1 18,9
bayerisches Beefsteak | Speck | Kése | Tomaten | Dressing
Dinkelbrotchen | Salat

Forellen-Burger .scdg)) 19,9
Forellen-Krapferl | Mayonnaise | Spiegelei
Apfel-Spitzkrautsalat | Dinkelbrétchen

Veggie-Burger (. 17,9
Bohnenpatty | gegrillter Ziegenkase | Mayonnaise
Feigen-Zwetschgen Relish | Fladenbrot | Salat

..zu den Burgern servieren wir frittierte Kartoffelspalten

Q9S
WIR EMPFEHLEN

Garda Bianco "Il Laghetto” DOC

lebendiges Bouquet von Zitrusfriichten und exotischen Aromen,
erfrischende Saure, angenehme Mineralitat, leichte Perlage
Weingut Delibori | Lombardei

GenieBerglas 0,21 6,1
Flasche 0,751 22
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Restaurant Leo’s

FLEISCH

Saftiges Lendensteak vom Bayerwaldrind ;)
Chicorée | Grillgemuse | Ciabatta 279

RaBbacher Grillteller
Rind | Schwein | Hihnchen | Paprika-Tomatenroster
Kartoffelspalten | Krduterbutter 19,5

Waidler-Teller cq14
gegrilltes Schweinertickensteak
PilzsoBe | Eierspatzle nach Hausrezept 16,9

Zarte Entenbrust ..
konfiert & anschlieBend im Ofen gebacken 19,9
Orangenjus | Mandel-Broccoli | Filo-Kartoffelrolichen

Schnitzel Wiener Art :cq13 14,2
vom Schwein aus dem bayerischen Wald
Preiselbeeren | Zitrone | Bratkartoffeln

)
QoS
KUCHENCHEF JURGEN DONAUBAUER’S EMPFEHLUNG

Lammlende sous vide gegart a4ca 21,9
anschlieBend im Speckmantel gebraten
Thymian-LimettensoBe | Polentakroketten

QIS
WIR EMPFEHLEN

Merlot IGT Friulli, Di Lenardo
Weingut Di Lenardo | Friaul | Italien

GenieBerglas 0,21 12,1
Flasche 0,751 35
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PASTA & VEGETARISCH Restaurant Leo's

Tagliatelle mit Sonnenblumen-Schnittlauch-Pesto @i 15,9
Kichererbsen | Zucchini | Spitzpaprika

Penne @ibedgip 22
Black Tiger Garnelen | Forellentranchen | Curcuma-SahnesoBe

Knodel Trio @ cg 14,9
Spinat | Rote Beete | Kése | zerlassene Butter | Parmesan | Blattsalat

Gebratene Pilze auf Reibekuchen (> 15,8
Spitzkraut | Raps-Hollandaise

SALATE

Alle Salate servieren wir mit hausgemachtem Dressing und Ciabatta. sy

Hendl Bowl 15,5
gegrillte Hdhnchenbrust | Blattsalate der Saison | Tomate
Gurke | Avocado | gerdstete Kichererbsen | Reis & Sesam

Pfliicksalat mit knusprigem Forellenfilet ... 17,5
karamellisierter Schafs-Frischkase

Italienischer Bandnudelsalat ., 14,9
getrocknete Tomaten | Oliven | Aubergine | Zucchini

Kleiner gemischter Salat 5,2
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SUSSES ZUM ABSCHLUSS Restaurant Leo's

Topfenknodel o
nach Familienrezept | Zwetschgenragout | Sahne 77

Hausgemachter Apfelstrudel ¢:cqn
Vanilleeis 6.9

Giotto-Parfait .
Prosecco-Sabayone 8,9

Steirer-Eis g
Vanilleeis | Kiirbiskerndl dazu ein Espresso 6,9

Affogato
Doppelter Espresso | Vanilleeis 58

Lust auf mehr Eis? Werfen Sie doch einen Blick in unsere Eiskarte.

Aus unserer Backstube
Welche hausgemachten Torten & Kuchen heute aus dem Ofen gekommen sind,
verrat Ihnen das Serviceteam.

FUR GENIESSER

Feine Kaseauswahl g

ausgesuchter Ziegen- und Kuhmilchkase 14,5
aus der Bio-Edel-Kaserei Somann in Esternberg

Walnusse | Feigensenf | Brot

QoS
LEO’S WEINTIPP ZUM KAS’

Tank 32 Primitivo IGT
Ein kraftvoller, kdrperreicher Wein mit sanften Tanninen.
Weingut Camivini | Marsala | Apulien | Italien o

GenieBerglas 0,21 8,3
Flasche 0,751 29
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GOLFER-BROTZEIT Restaurant Leo's

Spaghetti Bolognese i) 10,9
Parmesan
Currywurst (5781013 99

hausgemachte CurrysoBe | Pommes frites

Knuspriges Landbrot vom Backer Escherich aus Biichlberg 9,5
mit Serranoschinken | Ruccola | Pesto | Manchego-Kase 25025214

RaBbacher Brotzeitteller @1x2cgj4614) 14,9
Weisser Pressack | gerducherter Schinken | Kaminwurz | Emmentaler
Leberkas | Aufstrich | Meerrettich | Essiggurke | Butter | Brot

Gebratener Leberkas (4614 10,6
Spiegelei | Bratkartoffeln

Bayerischer Wurstsalat ;4569 9.9
Essiggurken | Zwiebeln | Bauernbrot

2 Paar Wiener Wiirstl | Senf | Brot @14 6,9

QIS
WIR EMPFEHLEN DAZU

Helles

Erfrischend suffiges Helles, gebraut mit erlesenen Malzen
und bestem Hallertauer Hopfen

Innstadt Brauerei | Passau | Deutschland

GenieBerhalbe 0,51 4.4
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TEE & KAFFEESPEZIALITATEN Restaurant Leo's

Tasse Kaffee ao 1.]. DARBOVEN 3.2
Tasse Kaffee koffeinfrei == 3,2
Haferl Kaffee o 41
Haferl Milchkaffee o 41
Portion Kaffee w9 5,7
Portion Kaffee, koffeinfrei 5,7
Espresso qo) 2,5
Doppelter Espresso o 41
Latte Macchiato o 4,1
Cappuccino qog 4,1
Haferl heiBe Schokolade mit Sahne COPAYA 4,4
Glas Tee Diamond Tea 8 3,7
zur Wahl: Darjeeling Royal | Assam | Earl Grey | Cilles

Griner Tee Asia | Rooibos | Sommerbeere | Apfel/Friichte
Kamille | Pfefferminz | Krautergarten

Glas Tee mit 2 c| Rum 5,5
Glas heil3e Zitrone 3,9

Wir servieren Ihnen feinsten J. J. Darboven-Kaffee
und Tee aus dem Hause EILLES.

QoS o
OPA HARTL'S SUSSES GEHEIMNIS
Ein Stick hausgebackener Kuchen zum Kaffee?
Gerne verraten wir Ihnen, was heute nach
Oma Annerl’s Rezept wieder aus dem Ofen gezogen wurde.
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OBST- UND WEIN BRANDE Restaurant Leo’s

Penninger, Hauzenberg, Bay. Wald

Barwurz 2cl 3,8
Blutwurz 2l 3,8
Bauernobstler 2l 3,8
Himbeergeist 2l 3,8
Williamsbirne 2cl 3,8
Marillenbrand 2cl 3,8
Haselnuss 2cl 5,7

Distilleria Marzadro, Nogaredo (Trentin) - Italien
Grappa Stravecchia 2l 57

Cognac und Weinbriande
Hennessy V.S. o 2l 4,9
Remy Martin V.S.O.P. ¢ 2l 6,1

Magenfreundliche Wasserl

Fernet Branca o 2cl 3,8
Averna 2cl 3,8
Ramazotti 2cl 3,8

Malteser Aquavit Linie 2cl 3,8
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ERFRISCH EN DES Restaurant Leo’s

Alkoholfreies
Bayrisches Bergwasser — Tafelwasser Spritzig/Still 0,21 2,7
0,51 34
101 6,2
Adelholzener Classic Mineralwasser Spritzig 5. 0,751 6,2
Adelholzener Classic Mineralwasser Still Adelfiolzener 0751 6,2
0,31 0,51
(é@%, (éﬂ%/[gﬁfﬂl&lo,n) 3,4 4,1
Eistee Pfirsich w7s8101213, Bitter Lemon ws913, Zitronenwasser, 3,4 4,1
Zitronenlimo, Orangenlimo @s13, Cola-Mix w1013
Fruchtsafte & -nektare wes,13) 4 5
Apfel | Orange | Multivitamin | Grapefruit
Johannisbeere | rote Traube
Fruchtsaft-Schorle, Holunder-Schorle @s13 3,4 4,1
,Golfer” mit Grapefruitsaft | Bitter Lemon @ws913 3,8 4.4
Fassbiere von der Innstadt Brauerei .,
Kapuziner Hefeweizen 0,51 4,4
Urbrau Hell 0,51 4.4
LPfiff” Urbrau Hell 0,31 3,7
Radler @ 0,51 4.4
Flaschenbiere .,
Batavia Pils 0,31 3,9
Hefeweizen, Brauerei Andorfer 0,51 4,4
Dunkle Kapuziner Weisse, Innstadt Brauerei 051 4,4
Leichte Kapuziner Weisse, Innstadt Brauerei 0,51 4,4
Passauer Weil3bier, alkoholfrei, Innstadt Brauerei 0,51 4,4
Alt-Passauer Dunkel, Innstadt Brauerei 0,51 4,4

Null Komma Josef, alkoholfrei, Ottakringer 051 4,4
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Restaurant Leo’s

WISSENSWERTES ZU UNSERER KARTE

Alle Preise in Euro inklusive MwSt. und Bedienung

Allergien & Intoleranzen

Einige unserer Speisen & Getranke enthalten Zutaten, die bei manchen Menschen
allergische Reaktionen hervorrufen kdnnen. Ob und auf welche Zutaten Sie allergisch
sind, wissen Sie am besten. Da uns Ihre Gesundheit am Herzen liegt, haben wir unsere
Speisen mit den kennzeichnungspflichtigen Allergenen gekennzeichnet. Bitte wenden
Sie sich bei Fragen hierzu gerne an unsere Mitarbeiter.

Hinweis:

Trotz groBtmaoglicher Sorgfalt bei der Herstellung, kdnnen neben den angegebenen
Allergenen in all unseren Speisen auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen,
die Allergien und Unvertraglichkeiten auslosen kénnen, enthalten sein.

Die 14 Allergene:

a. glutenhaltiges Getreide, d. h. Weizen a?, Roggen a? Gerste a®, Hafer a% Dinkel a°
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse,

b. Krebstiere, c. Eier, d. Fisch, e. ErdnUsse, f. Soja, g. Milch/Laktose, h. Schalenfriichte,
Mandel h!, Haselnuss h? Walnuss h3, Cashewnuss h* Pecannuss h® Paranuss h®,
Pistazie h’, Macadamianuss h® und Queenslandnuss h® sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse, i. Sellerie, j. Senf, k. Sesam, |. Sulfite, m. Lupinen, n. Weichtiere

Die 14 Zusatzstoffe:

1. Farbstoffe, 2. Schwefeldioxid, 3. Schwarzungsmittel, 4. Konservierungsstoffe, 5.
Phosphat, 6. Antioxidatien, 7. Geschmacksverstarker, 8. SiBungsmittel, 9. chininhaltig,
10. koffeinhaltig, 11. MilcheiweiB3, 12. enthalt eine Phenylalaninquelle,

13. Sauerungsmittel, 14. Nitritpokelsalz, E 250 Natriumnitrit, E 252 Kaliumnitrat

Alle Weine enthalten Sulfite.



